CONCURSO ESCOLAR

GAST
HAZIAK

omia sostenible de Euskadi

/

)

~—

El futuro de la gastron

inscribirse? - :
birse Curriculum escolar ;

Sensibilizar al alumnado sobre la : A finales de noviembre, se ' : GASTRO HAZIAK promueve la
--==+ importancia de la gastronomia . publicara la web i====¢ adquisicion de competencias claves
. sostenible en Euskadi. d . www.gastrohaziak.hazi.eus i (ciudadana, personal, sfocial,daprender
, . : ; L i it ] i aaprender...) y especificas de :
Wi gl GLE : Egp(:?:tii I;z%;n; isnescr;:g::l;gir’aqtr; ' i determinadas areas disciplinares i,

a Tiene en cuenta el origen de los i . : i (conocimiento de medio natural, N
ingredientes (donde y como se : { debera ser por aula. ; ! socialy cultural, valores civicos y PN
cultivan, cémo llegan a los El concurso gsté li’mitado a’50 &ticos...). ’ : '
mercados y, finalmente, a g i aulasy se asignaran lg§ plazas '
nuestros platos). : por orden de inscripcion. Obietivos de H

n Elige productos locales por sus ’ Dejsa"o“o Sostenible H
multiples beneficios para el H
entorno y la salud. GASTRO HAZIAK incide en ODS ]

x Apoya y pone en valor el trabajo relacionados de manera directa o ','

de baserritarras y arrantzales.

indirecta con la alimentacién y la :
forma de obtener y consumir los K
alimentos, dado que el modo de 4
! recolectarlos y prepararlos repercute !
: A s ' en nuestra salud personaly en el

;’e cﬁ:;;:, % cuidado del planeta.

M ; 3 Ve 12 5%%%'%%5}3"
| Alumnado de 52y 6° \ SR
de Educacién Primaria. H : 4/\/\/\9 m
Generacion que marcara el ! '
. futuro de la gastronomia vasca. H :
Lot T H ! Programa NIREA
4 [ £ !
Re ! W TN T ./t Elprograma NIREA trata de impulsar,
: -------------------------------- s i mediante la corresponsabilidad social,
O : ¢ lareactivacion del sector primario y
% i ¢ | larevitalizacién del medio ruraly
;¥ Concurso on-line Visitas a mercados ! litoral de Euskadi; y GASTRO HAZIAK
' Febrero-mayo 2024 y taller de cocina para ' i pretende contribuir a la consecucion
Es una fase clasificatoria en la que cada los tres primeros s+ | de estos objetivos acercando a la
grupo tomara parte en 4 retos: clasificados \ ! poblacion escolar a las personas
x Origen de los alimentos. Junio 2024 :. ! baserric;‘.arrfls ylcocinleras, a Los e
o De la tierra al mercado. Visitaran un mercado local + Fnercacosfoca s ayoSIPloGtICEoSIcE
% Cultura gastrondmica guiados por una persona : % i proximidad y de temporada...
g . ’ . baserritarray otra cocinera. : A A S
1 Recetas sostenibles y colaborativas. Seguidamente, tomaran ~ ? ’)

En cada reto, se proponen 2 actividades a parte en un taller de

realizar en equipo. La primera de ellas es cocina. Ademas, tanto el
. obligatoria y la segunda, voluntaria. alumnado como el
. Ambas otorgaran puntos al equipo y se profesorado, recibiran un
iran sumando para la clasificacion final. obsequio.

Para mas informacion: gastrohaziak@ortzadar.es

. _EUSKO JAURLARITZA

. - . 7 GOBIERNO VASCO
o EKONOMIAREN GARAPEN,
JASANGARRITASUN
ETA INGURUMEN SAILA

DEPARTAMENTO DE DESARROLLO
ECONOMICO, SOSTENIBILIDAD
Y MEDIO AMBIENTE


http://www.gastrohaziak.hazi.eus

